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NOTE D'INFORMATION - N°045/2026
Durée affichage : 1 mois

Secteur « Travail » territoire Moulins

RECRUTE

Un (e) Moniteur d’Atelier Cuisine pdle restauration / Restaurant Instant
Gourm’hand (H/F)

%= CDD de 4 mois jusqu’au 20/09/2026
x  Temps plein

x CC66

% Poste a pourvoir dés que possible

Fonction :

% Sous |'autorité du responsable du secteur travail et par délégation du chef d’atelier et de la
cheffe de service médico-social, sa mission principale sera d’accompagner les travailleurs en
situation de handicap prioritairement en cuisine au sein du restaurant inclusif I'Instant
Gourm’hand,

% ll/elle est le référent technique, pédagogique et éducatif auprés d’une équipe de personnes
en situation de handicap,

x ll/elle adapte loutil de travail aux personnes accueillies, les forme, développe leurs
compétences, favorise leur autonomie ainsi que leur polyvalence aux différents postes de
I’atelier,

= ll/elle participe au nettoyage de la cuisine dans les préconisations HACCP

% ll/elle participe pleinement a la production de I'activité et a la gestion des stocks de la cuisine.



Missions :

% Il/elle est en capacité de travailler en équipe en lien avec I'équipe encadrante au bénéfice des
personnes accompagnées,

% ll/elle assure la réalisation de la production de "activité en termes de qualité et de délai,

% Il/elle contribue a la bientraitance.

% ll/elle est a I'écoute des personnes accompagnées et de leurs besoins,

% ll/elle assure le suivi de I'activité et en controle la bonne exécution,

% Il/elle est susceptible d’étre en contact avec les clients du restaurant

Profil recherché :

% Bonne connaissance et/ou expérience des métiers de bouche
% Travail en alternance matin, soir, week-end obligatoire

% Maitrise des normes HACCP

% Capacités d’adaptation et de travail en équipe

% Capacités d’écoute, de rigueur et de souplesse

% Intérét pour le secteur médico-social

%z Permis B obligatoire

Candidature manuscrite + CV + photo a adresser par mail avant le 13/05/2025 3 :

Monsieur RUE Christophe — Responsable du Secteur Travail du Territoire de Moulins
Mail : responsable.my-esat@unapei03.fr

Le Directeur Général,

TEYSSANDIER Christophe.
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